
Cabra Loca: tomàquet, beicon, ceba caramelitzada,
formatge de cabra, mozzarella i orenga
Tomate, bacon, cebolla caramelizada,
queso de cabra, mozzarella y orégano 12,90€
Texana: salsa barbacoa, pollastre, beicon,
carn adobada, mozzarella i orenga
Salsa barbacoa, pollo, bacon,
carne adobada, mozzarella y orégano 12,90€
Carbonara: salsa carbonara, beicon,
xampinyons, mozzarella i orenga.
Salsa carbonara, bacon, champiñones,
mozzarella y orégano 12,90€
Brasa: tomàquet, mozzarella, botifarra esparracada,
ceba escalivada, xampinyons i romesco 
Tomate, mozzarella, butifarra ‘esparrecada’,
cebolla asada, champiñones y romesco 12,90€
Pepperoni: tomàquet, mozzarella, pepperoni i jalapeños
Tomate, mozzarella, pepperoni y jalapeños 11,90€
4 formatges: tomàquet, roquefort, emmental, parmesà, 
mozzarella i orenga.
Tomate, roquefort, emmental, parmesano, mozzarella
y orégano 12,90€
Marinera: tomàquet, tonyina, gambes, seitons i mozzarella
Tomate, atún, gambas, boquerones y mozzarella 13,90€
Calzone (Tancada): tomàquet, mozzarella, pernil dolç, 
xampinyons i rovell d’ou.
(Cerrada): tomate, mozzarella, jamón york,
champiñones y yema de huevo 12,50€
Prosciuto: tomàquet, pernil dolç, mozzarella i orenga
Tomate, jamón york, mozzarella y orégano 12,00€
Margarita: tomàquet, mozzarella i orenga
Tomate, mozzarella y orégano 11,00€
Veggie: tomàquet, heura, formatge vegà i rúcula
Tomate, heura, queso vegano y rúcula 13,90€
Al gust: tomàquet, mozzarella, orenga i 3 ingredients a escollir.
Tomate, mozzarella, orégano y 3 ingredientes a elegir 13,90€

PIZZA
· Al forn de llenya · Al horno de leña ·

amanides · ENSALADAS
Cèsar: enciam, pollastre, parmesà,
cherrys, salsa cèsar i crostons
Lechuga, pollo, parmesano,
cherrys, salsa césar y picatostes 10,50€
Burrata: formatge burrata, tomàquets con�tats,
rúcula, enciam, sèsam negre, pesto i vinagreta tradicional
Queso burrata, tomates con�tados, rúcula,
lechuga, sésamo negro, pesto y vinagreta tradicional 11,50€
Codony: enciam, poma, formatge de cabra,
codony, �uits secs i vinagreta de mel
Lechuga, manzana, queso de cabra,
membrillo, �utos secos y vinagreta de miel 11,00€
Carbó: enciam, rúcula, cherrys, tonyina, ceba
escalivada, olives negres, romesco i oli de carbó
Lechuga, rúcula, cherrys, cebolla asada,
atún, aceitunas negras, romesco y aceite de carbón 10,50€

TAPES PER A COMPARTIR
Patates braves · Patatas bravas    6,50€
Nachos amb carn i formatge · Nachos con carne y queso   9,50€
Croquetes de carn d’olla (6 u.) · Croquetas de cocido (6 u.)   7,50€
Pebrots de Padrón · Pimientos de Padrón    6,50€
Escalivada gratinada amb all i oli i formatge de cabra
Escalivada gratinada con alioli y queso de cabra  10,50€
Fingers de pollastre amb mostassa de mel
Fingers de pollo con mostaza de miel    7,50€
Camembert al forn · Camembert al horno  10,50€
Fuet de Girona a la fusta amb pa amb tomàquet
Fuet de Girona ‘a la fusta’ con pan con tomate    7,50€
Pa de pagès amb tomàquet i all i oli
Pan de payés con tomate y alioli    4,50€

Bolonyesa i formatge · Boloñesa y queso 12,00€
Carbonara amb parmesà
Carbonara con parmesano 12,00€
Quatre formatges · Cuatro quesos 12,00€

MACARRONS A LA LLAUNA
Gratinats al forn de llenya
Gratinados al horno de leña

CARNS
Servides amb patates al caliu, tomàquet escalivat

i pebrots de Padrón
Servidas con patatas asadas, tomate asado 

y pimientos de Padrón
Pit de pollastre amb roquefort
Pechuga de pollo con roquefort 11,50€
Pluma de porc Duroc · Pluma de cerdo Duroc 14,50€
Costelletes de ga�a a la brasa
Carrillera laminada a la brasa 12,50€
Costellam a la salsa barbacoa · Costillar en salsa barbacoa 19,50€
Botifarra de perol · Butifarra ‘de perol’ 12,50€
Botifarra de pàges a la brasa · Butifarra de payés a la brasa 10,50€
Entrecot a la brasa · Entrecot a la brasa 21,00€
Xurrasco de vedella amb ximixurri
Churrasco de ternera con chimichurri 17,50€
Xai a la brasa · Cordero a la brasa 16,50€

HAMBURGUESES
A la brasa, servides amb patates �egides i salsa

A la brasa, servidas con patatas �itas y salsa

Clàssica: vedella, cheddar, beicon i salsa Classic
Ternera, cheddar, bacon y salsa Classic

Normal: 11,50 - Doble: 14,50€
Clàssica amb vegetals: vedella, cheddar, beicon, cogombrets, ceba 

encurtida, enciam i salsa Classic
Ternera, cheddar, bacon, pepinillos, cebolla encurtida, lechuga y salsa 

Classic
Normal: 12,50 - Doble: 15,50€

Clàssica de pollastre: pollastre cruixent, tomàquet,
enciam, maionesa  i salsa Classic

Pollo crujiente, tomate, lechuga mayonesa y salsa Classic
11,50€

BRASA



Re�escos  · 2,90€ ·
Coca Cola

Coca Cola Zero
Fanta llimona · Fanta Limón

Fanta taronja · Fanta Naranja
Nestea

Aquarius
Tònica · Tónica

Aigües · Aguas
Aigua ½ l. · Agua ½ l.       2,10€
Aigua 1l. · Agua 1l.           3,00€
Vichy Catalán                   2,50€

Cerveses · Cervezas
Canya Moritz 7. 30 cl · Caña Moritz 7. 30 cl          2,75€
Gerra Moritz .7 50 cl · Jarra Moritz 7. 50 cl         4,50€
Ampolla de Radler · Botella de Radler          2,90€
Ampolla sense alcohol · Botella sin alcohol         2,90€
Ampolla Moritz �iginal · Botella Moritz �iginal     2,90€

Aperitius · Aperitivos
Vermut negre · Vermut negro            4,00€
Vermu� amb tònica · Vermu� con tónica         6,00€

· Fins a 12 anys ·
Hamburguesa, Pizza o Pasta

a escollir de la carta
o Botifarra a la brasa.

Amb una beguda inclosa.
I de postre, terrina de  gelat

de vainilla o xocolata.
· Hasta 12 años·

Hamburguesa, Pizza o Pasta
a escoger de la carta

o Butifarra a la brasa.
Con una bebida incluída.

Y de postre, tarrina de helado
de vainilla o chocolate.

menú infantil 14,50€

Xocolata blanca amb festucs
Catalanet: Gelat de torró amb carquinyolis i xarrup de Rata�a
Mascarpone amb melmelada de maduixes de Sant Cebrià
Cigaló gelat de Bailey’s

Chocolate blanco con pistachos
Catalanet: �lado de turrón con ‘carquinyolis’ y chupito de Rata�a
Mascarpone con mermelada de �esas de Sant Cebrià
Carajillo helado de Bailey’s

POSTRES GELATS
Elaboració pròpia 

“Cal Drapaire”
Casa

Preus amb l’IVA inclòs. Avís a les persones amb al·lèrgies o intoleràncies. D'acord amb el Reglament (UE) 1169/2011 i el R.D. 126/2015, de 27 de febrer. Aquest establiment elabora 
els productes en una sola cuina, per tant, qualsevol plat podria tenir les traces d'un al·lergen.
Precios con IVA incluido. Aviso a las personas con alergias o intolerancias. De acuerdo con el Reglamento (UE) 1169/2011 y el R.D. 126/2015, de 27 de febrero. Este establecimiento 
elabora los productos en una misma cocina, por tanto, cualquier plato podría contener las trazas de un alérgeno.

VINS
Blancs 
L’Abella de Clamor  10,50€
D.O. Costers del Segre
(A �ariño, Chardonnay, Sauvignon blanc)
L’Abella de la Clamor (Copa)    3,50€
La �monía  16,00€
D.O. Costers del Segre (Chardonnay)
Raventós d’Alella  18,50€
D.O. Alella (Pansa Blanca)

Rosat
L’�e de Clamor  11,50€
D.O. Costers del Segre
(Garnatxa, Syrah, Tempranillo)
Mateus Rosé (Frizzante)  10,50€
(Baga, Rufete, Tinta Barroca, Touriga �ancesa)

Negres 
El Gall de Clamor  11,50€
D.O. Costers del Segre
(Garnatxa, Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo)
El Gall de la Clamor (Copa)    3,50€
Santes 19,50€
D.O. Montsant
(Garnatxa, Merlot, Tempranillo, Cabernet Sauvignon)
La Pelea 18,50€
D.O. R�era del Duero (Tempranillo)
Viña Pomal Crianza 18,50€
D.O. La Rioja (Tempranillo)

CAVES
Cava Roger de Flor Brut 10,00€
D.O. Cava (Xarel·lo, Macabeu, Parellada)
Cava Codorniu Prima Vides Brut 15,00€
D.O. Cava (Xarel·lo, Macabeu, Parellada)

SANGRIA
Sangria de Cava 15,50€
Sangria de vi 12,50€

5,50€


